
 

Ançüezli Tereyağı ve Maydanoz Yağı, Ekşi Mayalı Ekmek 
Anchovy Butter and Parsley Oil, Sourdough Bread 

 
Domates, Soka, Reyhan   

Tomato, Soka, Purple Basil 
 

Bamya, Kekikli Fava, Yeşil Erik 
Okra, Fava with Thyme, Sour Plum 

 
​ ​               Levrek Ceviche, Kuzu Kulağı 

Sea Bass Ceviche, Sorrel   
  

Çilek Kombuça 
Strawberry Kombucha 

 
  Kalamar, Pazı, Hardal Sos 

​                                    Baby Squid, Swiss Chard, Mustard Sauce 
  

  ​               İsli Tekir, Balık Aioli, Mürekkepli Ekmek 
        Smoked Striped Red Mullet, Dashi Aioli, Squid Ink Bread  

 
​                                                                          Kuzu İncik, Firik, Tuzlu Yoğurt  

​ Lamb Shank, Freekeh, Salted Yoghurt 
 

Çikolata, Çarkıfelek, Fındık 
​                                       Chocolate, Passion Fruit, Hazelnut 

 
Kireçte Kabak, Giresun Küflüsü Kreması 

Candied Pumpkin in Lime Water, Giresun Blue Cheese Cream 
 
                              
                           
 
                                        Tadım Menüsü 6900 ₺ Kişi Başı /  Tasting Menu 6900 ₺ Per Person 
​                                      Şarap Eşleşmesi 4200 ₺ Kişi Başı /  Wine Pairing 4200 ₺ Per Person  
                                                                                               
                                                                                                                            Lütfen alerji ve hassasiyetlerinizi servis ekibi ile paylaşınız.  

    Please notify your server about your allergies and sensitivities. 


